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TODOS 0S ENSAIOS OFICIAIS
PARA PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Ensaios microbioldgicos e fisico-quimicos para analise de alimentos de origem animal
(carneos, lacteos, ovos, mel e pescado), de origem vegetal, produtos processados, bebidas

alcodlicas e ndo alcodlicas, cosméticos, amostras ambientais, entre outros.

Utilizacgo de metodologias normalizadas de reconhecimento nacional e internacional
(ISO, ADAC, NMKL, AFNOR, APHA, Manual de Métodos
Oficiais - MAPA, ABNT).

Atendimento s indUstrias que possuem ou buscam SIM (Servigo de inspecdo Municipal),

SIE [Servigo de Inspecao Estadual] e SIF (Servico de Inspecio Federal).

Leite e produtos Carnes e produtos Mel e produtos Ovos e derivados Pescados

lacteos carneos apicolas e derivados
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METROLOGIA

- Escopo analitico com mais de 300 ENSAIOS

- Equipamentos modernos e avancgados.

- Ampla capacidade operacional para atender s demandas
analiticas para cogtrole de qualidade.

-4 LABORATORIOS: microbiologia, biologia molecular,
fisico-quimica e anélise sensorial.

- Planos anuais para contratagdo dos servigos.

- Equipe técnica multidisciplinar.

- Sistema informatizado para controle de amostras

e resultados on-line.

CONSULTORIA

- Solugées com foco em qualidade.

- Seguranca de alimentos.

- BPF (Boas Praticas de Fabricagdo).

- APPCC (Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle).
- Normas internacionais para Gest5o da Seguranga

de alimentos (FSSC 22000 - Food Safety System
Certification 22000, IFS Food, BRCGS Food Standard).

- Workshops tematicos.

SOLUCOES ESPECIALIZADAS
EM UMA ESTRUTURA FiSICA DE 4 MIL M?

PESQUISA, DESENVOLVIMENTO E INOVAGAO

. Areas: alimentos, bebidas, nutrigdo animal, cosméticos, saneantes.

- Desenvolvimento de novos produtos, melhoria de produtos e processos.
- Elaboracdo e gestéo de projetos de inovagao.

- Captacdo de recursos para inovagao, por meio de Editais de Fomento

nacionais e internacionais e cooperacao técnica com EMPRAPII, SEBRAE.

- FAB LAB ABC - alimentos, bebidas e cosméticos.
- Habitat de Inovacao.
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LEITE EPRODUTOS LACTEOS

« Lipidios; « Coliformes termotolerantes a 45°C;
« Proteing; « Coliformes totais a 30°C;

« Residuo Mineral Fixo; « Listeria Monocytogenes;

« Acidez; » Mesofilos aerdbios viaveis a 30°C;

« Extrato seco total; « Salmonella spp;

« Umidade; « Staphylococcus coagulase positiva;
« Sorbato; » Enterobactérias;

» Benzoato; « Escherichia Coli;

« Cloretos; « Enterotoxinas estafilococicas.

e Bacillus Cereus:;
e Bolores e Leveduras;




CARNES E PRODUTOS CARNEOS

« Lipidios;

« Proteins;

« Residuo Mineral Fixo;
« Umidade;

e Sorbato;

« Benzoato;

« Cloretos;

» Amido;

« Carboidratos totais;
« Nitrito;

« Nitrato;

« pH;

« Fosforo;

« Bases Volateis Totais;

e Anidrido Sulfuroso;

» Sodio e Potassio;

 Bacillus Cereus;

» Clostridium Perfringens;

« Coliformes totais a 30°C;

« Caoliformes termotolerantes a 45°C;
« Enterobactérias;

 Escherichia coli;

» Listeria monocytogenes;

» Mesofilos aerdbios vidveis a 30 °C;
» Salmonella spp.;

» Staphylococcus coagulase positiva;
» Staphylococcus aureus.




MEL E PRODUTOS APICOLAS

e Umidade;

« Residuo Mineral Fixo;
» AcUcares;

 Acidez;

« Insollveis;

« Hidroximetilfurfural e atividade diastasica;
« Bolores; &
 Leveduras; ;
« Salmonella spp.;

« Coliformes termotolerantes a 45°C.




OVOS E DERIVADOS

« Lipidios;
« Proteina; k*” *

e Residuo Mineral Fixo;

« pH e solidos totais; &

« Coliformes termotolerantes a 45°C; \
» Mesofilos aerébios vidveis a 30°C; _

» Salmonella spp.; S

« Staphylococcus aureus;
« L isteric monocytogenes;
« Enterobactérias.




PESCADOS E DERIVADOS

« Lipidios;

« Proteins;

« Residuo Mineral Fixo;
« Umidade;

e Sorbato;

« Benzoato;

« Cloretos;

» Amido;

« Carboidratos totais;
« Nitrito;

« Nitrato;

. pH;

« Fosforo;

« Bases volateis totais;

« Anidrido Sulfuroso;

« Sodio e Potassio;

e Bacillus cereus;

« Coliformes termotolerantes a 45°C;
« Escherichia coli;

« L jsteric monocytogenes;

« Salmonella spp;

« Staphylococcus coagulase positiva.




DEMAIS ENSAIOS

Acidez alcool soluvel

Acidez em acido oléico, Indice de acidez, Acidez em solugdo molar
Acidez fixa

Acidez total

Acidez volatil

Acido benzéico

Acido s6rbico

AcUcares redutores em glicose, ndo redutores em sacarose
AcUcares totais

Alcalinidade das cinzas

Alcoois superiores

Amido

Arsénio

Atividade de agua

Caracteristicas sensoriais

Carbamato de etila

Carboidratos totais

Cinzas insolUveis em acido cloridrico a 10 %

Cinzas sulfatizadas

Cloreto de sadio ¥ .
Coeficiente de congéneres , 2 — - ..
Colesterol £ :
Condutividade

Consisténcia

Densidade

Esteres totais, Aldeidos totais, Alcool metilico, Furfural, Alcool sec-butilico, Alcool n-butilico
Extrato aparente

Extrato primitivo ou original
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DEMAIS ENSAIOS

Extrato real

Extrato seco reduzido

Extrato seco total

Fibra alimentar total, Fibra alimentar solOvel, Fibra alimentar insolOvel

Fibra bruta

Fosforo total
GlUten f
Gorduras saturadas, monoinsaturadas, poliinsaturadas, trans, megas 3; 6 e 9

Granulometria

Grau alcodlico

Impurezas em café 1mn
indice de absorgio em agua —
Indice de acidez

indice de peroxidos

indice de refracéo

indice de saponificacdo

indice de solubilidade em agua
InsolGveis em éter :
Lactose tragos i __......-
Lipidios ' o
Metais Cobre, Cadmio, Chumbo, Ferro, Niguel G0

Metilparabeno, etilparabeno e propilparabeno

Nitrato de sodio /
Nitrito de sodio &
Nitrogénio total

pH A

Proteina :
Ranco (Prova de Kreiss) _




DEMAIS ENSAIOS

Relagdo Brix/Acidez total

Residuo Mineral Fixo (cinzas)

Minerais Sodio, Potassio, Manganés, Zinco, Calcio, Magnésio
Solidos saltveis (Brix)

Sulfatos

Turbidez

Umidade

Valor energético

Viscosidade Ae?
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